
                                         Załącznik nr 5 do SIWZ
Specyfikacja Techniczna Przedmiotu Zamówienia
Przedmiot zamówienia obejmuje całodobową dostawę posiłków na potrzeby podopiecznych Młodzieżowego Ośrodka Wychowawczego w Kielcach przy ul. Dobromyśl 44 w okresie od 01-03-2020 r. do 31-12-2020 r. Usługa będzie wykonywana przez 7 dni w tygodniu. Planuje się, że Wykonawca będzie świadczył usługę łącznie przez 306 dni. Zamawiający informuje, że przy usłudze dotyczącej przedmiotu zamówienia stosuje prawo opcji, oznacza to, że w terminach:

Święta Wielkanocne: od 11.04.2020 do 13.04.2020;

Przerwa majowa: od 01.05.2020 do 03.05.2020;

Wakacje : od 27.06.2020 do 31.08.2020;

Wszystkich Świętych: od 31.10.2020 do 01.11.2020;

Przerwa Święta Bożego Narodzenia: od 24.12.2020 do 31.12.2020;

maksymalna ilość osób, dla których będą dostarczane posiłki to 12 osób, natomiast minimalna gwarantowana ilość posiłków dostarczanych w tych okresach będzie dla 5 osób.

 W pozostałe dni roku usługa wykonywana będzie dla maksymalnie 36 osób natomiast minimalna gwarantowana ilość posiłków, która zostanie odebrana to dla 12 osób.

Dzienna racja pokarmowa dla podopiecznego wynosi:

1)
produkty zbożowe (w przeliczeniu na mąkę) 
- 270g

· pieczywo mieszane
             - 550g

· mąka i makarony
             - 60g

· kasze
             - 50g

2)
mleko i produkty mleczne (w przeliczeniu na mleko płynne - 1200 ml)

· mleko
           - 500ml

· sery twarogowe
           - 50 g

· sery podpuszczkowe
           - 15g

3) jaja

4)  mięso, wędliny, ryby (w przeliczeniu na mięso z kością - 215g)
 -mięso
           




  - 115g

· wędliny
             - 40g

· ryby                                                                         
    

    - 50g

 masło                                                                                

- 35g

 inne tłuszcze
             - 30ml

 ziemniaki
             - 650g

 warzywa i owoce obfitujące w witaminę C       
-240g

 warzywa i owoce obfitujące w karoten          

   - 140g

 inne warzywa i owoce                                          

 - 330g

cukier i słodycze (w przeliczeniu na cukier)   

    - 90g

· cukier
              - 75g

· dżemy i marmolady
              - 30g

· energia w kaloriach :
               
 3300 - 3700

· białko ogółem w gramach :
95 -100 (w tym zwierzęce : 60 - 65)

· tłuszcze w gramach :
                                     90-130

· węglowodany w gramach :
                                    600 - 535

· wapń w gramach :
                                  1,2-1,4

· żelazo w mg :
                        15

· vit. A, karoten przeliczony na vit. A j.m. : 5000j.m.

· Vit B1 w  mg:
                               1,7-2,1

· vit .B2 w mg:
                                2,0-2,1

· vit.C w mg:
                                  90-100

· fosfor w gr :
                                  l ,0 - l ,2

· magnez w mg :
                          400

· jod w mcg :
                                    135- 150

2.      
 150-140

3. Posiłki należy dostarczać w następujących porach:

-    śniadanie i II śniadanie w dniach sobota - niedziela między 845 – 900

· śniadanie i II śniadanie w dniach poniedziałek – piątek między 645 – 700 

 -    obiad, podwieczorek i kolacja w każdy dzień tygodnia między 1330- 1400

   3. Wszystkie etapy procesu produkcyjnego łącznie z napełnianiem termosów powinny przebiegać bez zbędnych przestojów celem zabezpieczenia przed zanieczyszczeniem, zepsuciem i rozwojem drobnoustrojów chorobotwórczych

4. Posiłki musza być przewożone w termosach gastronomicznych zapewniających utrzymanie temperatury spożywania potraw oraz posiadające wymagane atesty Państwowego Zakładu Higieny, Zakładu Badania Żywności i Przedmiotów Użytku.

5. Transport posiłków musi być prowadzony samochodami dostosowanymi do przewożenia środków spożywczych.

6. Dokładną liczbę posiłków na dany dzień Zamawiający będzie podawał Wykonawcy telefonicznie do godziny 10:00 dnia poprzedniego. Posiłki zamawiane będą również wg diet np. dieta lekkostrawna lub inna w przypadkach zalecanych przez lekarza.

7. Wykonawca będzie konsultował jadłospisy dekadowe ze wskazanym pracownikiem PO.

Przyjęte do realizacji jadłospisy nie będą mogły ulec zmianie. W jadłospisach, które będą opracowywane w trakcie realizacji umowy należy brać pod uwagę święta kościelne i okolicznościowe.

8. Odpadki konsumpcyjne zabierane będą przez Wykonawcę w ciągu tego samego dnia.

9. Wykonawca zobowiązany jest na koszt własny zabezpieczyć Ośrodek w suchy prowiant na 

2 dni na okoliczność sytuacji, które nie pozwolą Wykonawcy na dostarczenie posiłków w obowiązujących terminach.

10. W ilościach dostarczanych posiłków Wykonawca winien uwzględnić około 10%  dodatkowej ilości zupy, ziemniaków, pieczywa i mleka, które stanowić będą tzw. dożywianie wychowanków.

11. W cenie osobodnia Wykonawca winien uwzględnić produkty spożywcze, do których wychowanek placówki będzie miał swobodny dostęp pomiędzy posiłkami  (pieczywo, masło, dżem, miód, herbata).

12. Wymienione w niniejszej specyfikacji wymagania Zamawiającego Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić przy sporządzaniu oferty oraz przy ustalaniu ceny oferty.

13. W przypadku zastrzeżeń co do wartości smakowych, ilościowych i świeżości dostarczonych posiłków Wykonawca dokona wymiany dostarczonych posiłków na koszt własny.

14. Wykonawca na życzenie Zamawiającego zobowiązany jest do zamiany dla określonej liczby  wychowanków całodziennego wyżywienia na suchy prowiant oraz dostarczenie go na dzień wcześniej. O zaistniałej sytuacji Zamawiający informuje Wykonawcę najpóźniej dwa dni wcześniej.
